
ALICANT
IGP TERRE SICILIANE

Vino dal colore rosso rubino 
intenso. Forti note di frutta 
rossa matura come mora, 
mirtillo, ribes nero e prugna, si 
impongono al naso seguite da 
accenni di cacao e cuoio. 
Equilibrato e persistente al 
palato.

SCHEDA TECNICA

Varietà
Cabernet Sauvignon, Grenache
Suolo
Argilloso, calcareo (Cabernet 
Sauvignon) e vulcanico (Grenache)
Sistema di allevamento
Spalliera 220 x 90 cm 
Densità d’impianto
5000 piante per ettaro
Resa
70 - 90 quintali per ettaro
Affinamento
12 mesi in barriques di rovere, 12 
mesi in acciaio ed almeno 3 mesi in 
bottiglia
Temperatura di servizio
16 - 18 °C

Qui tutto è estremo, 

al limite verticale della 

coltivazione della vite.

SIAMO SUL VULCANO


