
DUVANERA
IGP TERRE SICILIANE

Il Duvanera ha un colore rubino
intenso ed è coinvolgente al 
naso. Sentori di vaniglia 
seguono i profumi di prugne 
mature e ciliegie. Il Duvanera è 
ben bilanciato, ha un grande 
primo impatto mentre è 
morbido e piacevole nel finale.

SCHEDA TECNICA

Varietà
Nero d’Avola
Suolo
Argilloso, calcareo 
Sistema di allevamento
Spalliera 220 x 90 cm 
Densità d’impianto
5000 piante per ettaro
Resa
80 - 100 quintali per ettaro
Affinamento
12 mesi in barriques di rovere, 12 
mesi in acciaio ed almeno 3 mesi in 
bottiglia
Temperatura di servizio
16 - 18 °C

Qui tutto è estremo, 

al limite verticale della 

coltivazione della vite.

SIAMO SUL VULCANO


